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G E N I E S S E  D E N  M O M E N T

Das Leben besteht aus Begegnungen. 

Auch ETTLI’s Genusswelten sind die Geschichte einer Begegnung:  
dem Aufeinandertreffen von zwei Genussmenschen,  

Corinna Pape und Jürgen Rupp. 

Jürgen Rupp legt seit Jahren viel Wert auf Gesundheit, Teamgeist  
und Nachhaltigkeit. Er war es, der den unverwechselbaren  

ETTLI Spirit gestaltet hat: Mit einer Mischung aus selbst gerösteten 
Kaffees, eigenen Tee- und Gewürzkreationen und einem natürlichem 

Miteinander. Corinna Pape‘s Begeisterung für ETTLI und dessen  
Genusswelten ist ansteckend. Sie fühlt und weiß, was getan werden muss, 

um die Begeisterung zu transportieren. Authentisch und ehrlich.

Viel Freude und Genuss beim Lesen.
Wir sehen uns hoffentlich bald auf einen Kaffee!
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Corinna Pape
Geschäftsführerin

Jürgen Rupp
Geschäftsführer
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W E R T E

Jung oder alt, hip oder klassisch, anders denken – 

bei ETTLI können unsere Mitarbeiter einfach sie 

selbst sein. Und doch haben wir trotz all dieser 

Unterschiede Folgendes gemeinsam: Wir teilen 

dieselben Werte. Unsere Mitarbeiter freuen sich 

sehr, wenn sie ihre Talente einsetzen und mit Lei-

denschaft zum Erfolg von ETTLI beitragen kön-

nen. Darin investieren wir auch. Indem wir Raum 

geben, um weiter zu lernen und zu wachsen.

Z I E L E

Wir möchten gemeinsam eine Schlüsselrolle 

im Alltag unserer Kunden spielen und haben 

genussvolle Lösungen, um die kleinen Mo-

mente zu etwas Besonderem zu machen. Wir 

glauben, dass unsere Genusswelten in der heu-

tigen Zeit einen Unterschied machen können 

und unsere Botschaft eine universelle Anzie-

hungskraft hat.

eit 1932 steht ETTLI für Genuss 

und macht den Alltag der Men-

schen mit Kaffee, Tee und Gewür-

zen besonders. Ob eine Familie in 

Ettlingen, ein Student in der Großstadt oder 

ein erfolgreiches Unternehmen – alle schätzen 

die Produkte und Dienstleistungen von ETTLI. 

Von einer Tasse frisch geröstetem Kaffee am 

Morgen bis zu selbst kreierten Gewürzmi-

schungen mit Rezepten, die das Abendessen 

besonders machen. Und wenn keine Zeit ist, in 

unseren Filialen vorbei zu schauen: 

Unser Webshop ist 24/7 geöffnet.

 
M I S S I O N  

S
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Der Handel brachte die Idee weiter nach Westen. Kaffee-
häuser wurden auch in Europa etabliert. Das erste  
Kaffeehaus Europas entstand 1645 in Venedig, 1673  
feierte das Konzept in Bremen deutsche Premiere. 

Das erste Café an der Schwelle zwischen Orient und 
Okzident eröffnete 1554 in Konstantinopel, dem  
heutigen Istanbul. Weitere Kaffeehäuser entstanden  
in den Metropolen des Osmanischen Reichs. 

Erst Anfang des 15. Jahrhunderts, als Kaffee durch die 
arabische Welt ins Osmanische Reich und später nach 
Konstantinopel gelangte, entsprach die Zubereitung 
stärker der heutigen Form. 

Zum ersten mal wurde Kaffee in der Region Kaffa im 
Südwesten Äthiopiens 900 n. Chr. erwähnt. Damals 
wurden die Blätter und getrockneten Kirschen ähnlich 
wie Tee in heißem Wasser auf gegossen und getrunken.

Unser Gründer Hermann Hauck eröffnete 1932 das erste 
Kolonialwarengeschäft in der Ettlinger Leopoldstraße. 
Hier wurde Mostextrakt produziert und auch ein 5kg-
Kaffee trommel    röster fand seinen Platz im Unternehmen. 
Der Weg war geebnet für Feinschmeckerkaffee, schon 
damals in höchster Qualität zu erschwinglichen Preisen. 

Der Kaffeekonsum entwickelte sich zum Gesellschafts-
phänomen. Das Getränk wurde zur Mode, zunächst  
vor allem beim Adel. Nach und nach erfasste die Sitte 
des Kaffeetrinkens in den eigenen vier Wänden das 
Bürgertum. 

Die Cafés wurden Orte für geselliges Zusammensein, 
Spiele, Musikaufführungen und Genussmomente.  
Ab Ende des 17. Jahrhunderts kam nichts und niemand 
um Kaffee herum. 

Das erste Kaffeehaus in Leipzig eröffnete 1694. Das 
Getränk erfreute sich schon damals großer Beliebtheit, 
was den Leipzigern den Spitznamen 'Kaffee-Sachsen' 
einbrachte.

G E N U S S G E S C H I C H T E G E N U S S G E S C H I C H T E

ÜBER 250T 
RÖSTKAFFEE

PRO JAHR

KAFFEEMASCHINEN
SERVICE
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D I E  G E S C H I C H T E

D E S  K A F F E E S

 
E T T L I  K A F F E E

H E U T E
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» Unsere Kunden schätzen es, dass 
unsere Bohnen traditionell 

geröstet werden. Traditionell 
rösten heißt für mich bei 
mindetens 15 Minuten im 

Trommelröstverfahren 
bei bis zu 200 Grad. «

Roberto Bagnara,  
Röstmeister 

U N S E R E  R Ö S T E R E I

D urch den behutsamen, längeren Röstprozess 

schmeckt der Kaffee bekömmlicher, enthält 

weniger Säure und entfaltet mehr Aroma. 

Wir freuen uns, dass unsere Kunden dieses Versprechen 

seit Jahrzehnten zu schätzen wissen. Je nach Bohne be-

kommt jede Rohkaffeesorte ihr eigenes Röstprofil, je 

nach Geschmack unserer Unternehmens- und Gastro-
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U N S E R E  F I L I A L E N 
 

ir haben tolle Menschen, die in unseren 

wundervollen Läden arbeiten. Und die 

sind die Visitenkarte von ETTLI. Sie 

arbeiten jeden Tag mit viel guter Ener-

gie, um sicherzustellen, dass unsere Kunden zufrieden 

sind und ein einzigartiges Einkaufserlebnis haben.

W

» Die Stärke 
von ETTLI liegt 

in der Liebe
zum Detail «

Daniela Schmidt,  
Filialleiterin 

ETTLI Filiale Karlsruhe
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I n unserer Packerei werden jährlich mehr als 

30.000 Artikel verpackt. Die Packerei ist der 

zentrale Knotenpunkt der Lieferkette zu un-

seren Filialen, zum Onlineshop und zu Ihnen. 

Unsere Mitarbeiter sorgen dafür, dass Ihnen alle unse-

re Produkte in unseren Filialen und bei ETTLI online 

rund um die Uhr zur Verfügung stehen.

U N S E R E  P A C K E R E I 

» Nachhaltigkeit ist mir 
persönlich ein großes Anliegen. 

Mir ist wichtig, dass unsere  
Prozesse von der Produktion 

über die Verpackung  
bis zur Entsorgung durchdacht  

und für den Kunden  
nachvollziehbar sind. «

Martina Haist, 
Leitung Packerei
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» ETTLI ist für mich ein 
Familienunternehmen, das mich  

seit über 15 Jahren inspiriert. 
Mir gefällt mein abwechslungsreiches 

Aufgabengebiet, selbständig 
Entscheidungen zu treffen, unser  

Unternehmen aktiv mitzugestalten und 
der familiäre Umgang  

miteinander. «
Monika Erfurth, 

Leitung Gastroabteilung

U N S E R  S U PP ORT B Ü R O  GAST R O  &  I N N E N DI E N ST

U nsere Spezialisten in der Zentrale und 

Gastroabteilung haben sich intensiv 

mit unseren Produkten beschäftigt, 

lange bevor Sie zu Ihnen und in unsere Filia-

len gelangen. Sie sind es, die dafür sorgen, dass 

Sie nicht nur Kaffee, Tee und Gewürze sondern 

auch Gastronomiebedarf und Maschinenser-
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G E N U S SW E LT E N
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G E N U S SW E LT E N

u unseren bekanntesten Produktmarken 

gehören Roma Forte, Bio Melange, die 

mehrfach ausgezeichnete Bio- und Fair-

trade-Linie Don Pedro, limitierte Sondereditionen und 

die monatlich wechselnden Projektkaffees auf Spezia-

litätenkaffeeniveau. Seit 2019 ist über ETTLI auch die 

nachhaltige Direct Trade-Marke OHANA erhältlich. 

ETTLI röstet am Standort Ettlingen mehr als 250 Ton-

nen Kaffee pro Jahr. 

Z

 
K A F F E E

   

U N S E R E  
B E S T S E L L E R

   
Don Pedro Kaffee

    
    

   

Dieser vom Feinschmecker und Crema Maga-

zin ausgezeichnete Bio Kaffee stammt zu 100% 

aus fairtradezertifizierten und ökologischen 

Anbaugebieten in Peru.
   

Bio Melange
   

Die Cremigkeit und das feine schokoladig-nussige 

Aroma zeichnen diese kräftige Mischung aus.

   

   
Roma Forte 

   
Sehr kräftiger und hocharomatischer Espresso 
mit feurigem Temperament. 

 

U N S E R E  
S P E Z I A L I TÄT E N K A F F E E S

   

Wir achten bei unseren monatlich wechseln-

den Spezialitätenkaffees auf nachhaltigen 

Anbau und faire Preise für die Bauern und 

Pflücker auf den Kaffeefarmen. Mit einigen 

Monatskaffee unterstützen unsere Kunden ein 

soziales Projekt vor Ort. Die Spezialitätenkaf-

fees sind auch im Abo erhältlich.

   

Auf Wunsch erstellen wir  

unseren Kunden ein  

Kaffeekonzept, abgestimmt  

auf die jeweilige Geschäfts-

philosophie - mit eigenem Logo, 

einer individuellen  

Gestaltung und einzigartigen  

Werbemitteln. 

E C H T

E T T L I

R E I S E N  •  E S S E N  •  T R I N K E N  •  L E B E N S A R T

DIESE 

RÖSTEREI 
WIRD IM BOOKAZINE 

KAFFEE  
ALLES ÜBER ESPRESSO 

EMPFOHLEN

2015

Der Feinschmecker ist Deutschlands führendes Magazin für Genuss und Lebensart - jeden Monat neu.

Madeleine Jakits, Chefredakteurin             Der Feinschmecker

Ettli Kaffee
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E TTLI bietet über 160 verschiede-

ne Teesorten an. Neben klassischen 

Schwarzen und Grünen Tees gibt es 

zahlreiche aromatisierte Sorten und 

eine Auswahl an Rooibusch- und Früchte tees 

sowie Kräuterteespezialitäten. 

   

U N S E R E 
B E S T S E L L E R

   
Kräutertee Quelle des Glücks

    
 Wer träumt nicht von einer Quelle aus der man 
das Glück trinken kann? Mit dem Genuss  ie-
ser zart-zitronigen, harmonisch-weichen Kom-
position kommt man der Erfüllung schon sehr 
nahe.     

    
Bio Assam Rembeng

    
Ein wunderbar kräftig-würziger Schwarztee mit 
einer weichen, malzigen Note. In der Tasse ist 
dieser Assam von sehr dunkler, brauner Farbe 

und er bittert nicht nach. Die Plantage Rembeng 
ist der Pioniergarten in Assam für biologischen 

Anbau.

    
Früchtetee Bio Maracuja Orange

   

Die Farbe erinnert uns an die leckere Limonade 

aus Kindertagen, der fruchtig-süsse Geschmack 

übertrifft aber alle Fantasie. 

E C H T

E T T L I

T E E

G E W Ü R Z E

it einem kleinen Kaffeeröster und 

einer Gewürzmühle hat alles be-

gonnen und dieser Tradition blei-

ben wir treu. Unsere duftende Welt der über 

90 Gewürze besteht aus heißgeliebten Dauer-

brennern und liebevoll kreierten Gewürzmi-

schungen.

   

U N S E R E  
B E S T S E L L E R

   
Mokka Rub

   

Kakaopulver und geröstete Kaffeebohne har-

monieren in dieser Eigenkreation mit schwar-

zem Pfeffer, geräucherter Paprika, Rohrzucker, 

Kreuzkümmel und Knoblauch. Und was im 

Rohzustand mehr nach Getränk als Rub riecht, 

zaubert auf dem Grill oder auch im Smoker ein 

facettenreiches Aroma, mit dezenten Kaffee- 

und Kakaonoten.

 
Roman’s Zaubertöpfle 

   

Besonders lecker für Chili con Carne, Fleisch-

gerichte aller Art, auch für vegetarische Gerich-

te gut geeignet. Feinste Paprikanoten wurden 

hier von ETTLI’s Röstmeister persönlich mit 

Kreuzkümmel, Cayenne-Pfeffer, Kakaopulver, 

Zimt, Oregano und Piment verfeinert.

   
Schafskäsegewürz 

   

Diese eigene Gewürzmischung von ETTLI 

schmeckt ideal zu Schafskäse, Feta, Ziegen käse 

und halbfesten Käsesorten, auch lecker zu Ge-

müse, Fleisch, Fisch, Reis und Salat.

M
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G E N U S SW E LT E N

Warum nicht einmal Kaffeesorten aus 
der ganzen Welt probieren? Mehr über die 

Herkunft, Produktion und Aufbereitung 
von Kaffee lernen? Einen nicht  

alltäglichen Tag mit ETTLI verbringen?

   
K A F F E E S E M I N A R 

   

Sie bekommen eine Führung durch unsere Rö-

sterei und beobachten unsere Röstmeister bei der 

Arbeit, tauchen in die Geschichte des Kaffees ein 

und lernen bei einem Abstecher in die Botanik 

die verschiedensten Anbaugebiete kennen. Die 

Reise des Kaffees – von der Ernte bis zur Röstung 

– und ein paar Tipps zur Zubereitung dürfen na-

türlich nicht fehlen. Später haben Sie die Chance, 

verschiedene Kaffeesorten zu probieren, Unter-

schiede zu erschmecken und so unseren Kaffee 

mit allen Sinnen zu erleben.

Dieser Kurs beinhaltet:

Getränke

ein kleiner Snack während des Kurses

kleines Geschenkpaket

Dauer: ca. 2,5 Stunden

Teilnehmerzahl: 20-25 Personen

   
B A R I S TA S E M I N A R

   

In unserem Baristaseminar erhalten Sie eine 

Schulung mit Tipps und Tricks zum Abstimmen 

von Mühle, Siebträgermaschine und Kaffee. Sie 

erlernen die richtige Zubereitung von feinpori-

gem Milchschaum für den perfekten Cappucci-

no. Das angeeignete Wissen wird in Zweierteams 

an den Siebträgermaschinen erprobt – denn 

Übung macht bekanntlich den Meister und den 

beliebten, formvollendeten Cappuccino mit 

Herz!

Dieser Kurs beinhaltet:

Getränke

ein kleiner Snack während des Kurses

Geschenkpräsent und Zertifikat

Dauer: ca. 4,5 Stunden

Teilnehmerzahl: 8-10 Personen

   
C O F F E E  C O U C H I N G

   

Cuppings sind bei ETTLI Teil der Gesamt-

bewertung eines Kaffees. Die Verkostungen 

werden regelmäßig von unseren Röstmeistern 

durchgeführt, um zu sehen, ob die Kaffees un-

seren hohen Geschmacksvorstellungen ent-

sprechen. Im Rahmen der Eventreihe Coffee 

Couching buchen Sie ein Event Cupping in ei-

ner Location Ihrer Wahl. So können Sie ein Kaf-

fee-Tasting auf unserer grünen, aufblasbaren 

Couch mit Freunden oder Kollegen erleben.

Dieses Event beinhaltet:

Wissenswertes über Kaffee

Tasting von fünf Sorten

Sensorik Test 

Dauer: ca. 1,5 - 2 Stunden

Teilnehmerzahl: 12 - 15 Teilnehmer
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Mehr als

in Kooperation mit der KMTS Group GmbH
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E

A L LTAG S G E N Ü S S E 
 

   
F Ü R  D I E  G A S T R O N O M I E

   
Ob ein kleines Bistro, ein Hotel mit internationa-

lem Ruf oder eine moderne Tagesbar - wir stel-

len uns speziell auf Ihre individuellen Ansprüche 

und Bedarfe ein. Unsere Erfahrung reicht von der 

Kaffeebohne über Tee und Gewürze bis zum Gas-

tronomie- und Automatenservice. 

  
F Ü R  B Ä C K E R E I E N

   

ETTLI versteht sich nicht nur als Kaffeelieferant. 

Wir sind Partner und Ideengeber. Unser ganzheit-

liches Konzept zielt darauf ab, Ihren Umsatz mit 

Kaffee und Tee zu steigern und Ihre Kunden mit 

Werbung und Cupping-Aktionen sowie einem an-

sprechenden Ambiente noch mehr zu begeistern. 

TTLI unterstützt Unternehmen, Cafés, Re-

staurants, Hotels, Bäckereien und Tankstel-

len in ihrem gastronomischen Betrieb, sorgt 

für einen positiven Gesamteindruck und viele gute 

Momente durch den ETTLI Gastro service „Alles aus 

einer Hand“. Von A wie Automatenservice bis Z wie Zu-

ckerbriefchen. Und mit Kaffee natürlich – in gewohnter 

ETTLI-Qualität.

   
F Ü R  H O T E L S

   
Oft sind es in einem Hotel die kleinen kulina-
rischen Überraschungen, die ein gutes Gefühl 
hinterlassen: zum Beispiel eine vielfältige, op-
tisch attraktive Teeauswahl am Frühstücks-
buffet oder der selbstgemachte Kaffee im 
Hotelzimmer. Auf Wunsch schaffen wir indi-
viduelle Genussinseln, die den Wohlfühlfak-
tor Ihrer Gäste noch ein wenig mehr steigern.

   
F Ü R  B Ü R O S

   

Direkt und fair gehandelter, frisch gerösteter 

Kaffee kommt im Rundum-Sorglos-Paket ins 

Büro: Ob Porzellan, Besteck, Gläser, Küchenzu-

behör, Wasserspender oder Kaffeemaschinen – 

wir beraten Sie persönlich und finden die beste 

Lösung aus einer Hand.

   

„Der Genuss ist für den Moment. 
Aber das gute Gefühl bleibt.“

 
1 . 0 0 0  M A S C H I N E N K U N D E N

 
1 .  K L A S S I G E R  S E R V I C E

M A S C H I N E N P A R T N E R

 
T E C H N I K S U P P O R T 

 
7  T A G E  D I E  W O C H E

Seit über 20 Jahren arbeiten wir 

mit namhaften Maschinenherstellern 

zusammen. Wir haben den Überblick, 

welches Gerät sich wo am Besten eignet 

und beraten Sie gern inklusive passendem 

Finanzierungsmodell. Unser Serviceperso-

nal kontrolliert die richtige Einstellung 

der Maschine und gibt Tipps, damit 

Sie  das Optimum aus jeder Tasse  

Kaffee „herausholen“.   
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E C H T  E T T L I 

   

ETTLI Kaffee wird unter anderem auch in 

Mehrweggebinden unter einer Photovoltaik-

anlage verpackt, Mitarbeiter fahren mit Elek-

troautos, Lieferanten und Handwerker kom-

men aus der Region. Das macht ETTLI nicht 

nur umweltfreundlich sondern genauso flexi-

bel, schnell und verlässlich. ETTLI legt großen 

Wert auf die Erweiterung seines Angebots an 

nachhaltigen Produkten, bietet Kunden 100% 

recyclebare To-Go-Becher und verkauft die fair 

gehandelten Monatskaffees in wiederverwend-

baren Öko Line-Kaffeedosen. So stellen wir 

sicher, dass jeder Kaffeeliebhaber Zugang zu 

erschwinglichen wie nachhaltigen Produkten 

hat. Das ist "ECHT ETTLI". Wir möchten, dass 

unsere Kunden nachhaltige Produkte erkennen 

und verstehen, warum sie nachhaltig sind, da-

mit sie fundierte Entscheidungen treffen kön-

nen. Aus diesem Grund findet sich auf immer 

mehr Produkten der „ECHT ETTLI“ Stempel 

von ETTLI. Das bedeutet, dass wir für die Her-

stellung dieses Produkts selbst nachhaltigere 

Rohstoffe verwendet haben.

   

E C H T

E T T L I

   
F I L I A L E N

   

S O Z I A L E S  E N G A G E M E N T
   

ETTLI ist fest in der Gesellschaft verankert und 

wir fühlen uns für die Menschen verantwortlich, 

die für uns arbeiten und die in unserer Region 

leben. Wir sehen es als unsere Aufgabe an, die 

Welt um uns herum positiv zu beeinflussen. 

Deshalb setzen wir uns für eine integrative Ge-

sellschaft ein, in der jeder eine aktive Rolle im 

täglichen Leben spielen kann. Die Stärke von 

ETTLI ist, dass wir für alle da sind und den All-

tag der Menschen mit Kaffee, Tee und Gewür-

zen besonders machen. 

   
D I R E K T  G E H A N D E LT E  K A F F E E S  

U N D  T E E S 
   

OHANA ist ein Tochterunternehmen von ETTLI. 

Die Kaffees und Tees aus dem Direkthandel sind 

speziell auf die Bedürfnisse von Unternehmen 

ausgerichtet, die sozial verantwortlich handeln, 

eine faire Wirkungskette nach außen tragen und 

ihren Mitarbeitern nachhaltige Kaffee- und Tee-

konzepte anbieten möchten. 

Filiale Ettlingen

Wenn es um die Ettlinger Kaffee- und Teekultur 

geht, ist ETTLI die erste Adresse. Unsere Filiale 

in der Ettlinger Innenstadt ist eine Wundertüte 

aus frisch geröstetem Kaffee,  erlesenen Tees in 

allen Geschmacksrichtungen, feinsten Gewür-

zen und wunderschönen Kleinigkeiten und Ge-

schenkartikeln.

Leopoldstr. 30

76275 Ettlingen

Telefon: 07243/ 7 99 01

Fax: 07243/ 7 98 88

Öffnungszeiten:

Montag bis Freitag: 9.00 – 18.30 Uhr

Mittwoch: 8.30 – 18.30 Uhr

Samstag: 8.00 – 16.00 Uhr

Filiale Karlsruhe

Seit 2014 machen wir auch unsere Gäste in Karls-

ruhe glücklich. Unsere Oase aus feinen Teesor-

ten jeder Geschmacksrichtung, frisch geröstetem 

Kaffee und edlen Gewürzen ist wie eine Genuss-

insel in Alltag. Beliebt sind auch die frisch ge-

pressten Säfte, veganen Kuchen, mit Liebe zube-

reiteten Stullen, das feine Birchermüsli und die 

süßen Naschereien.

Am Ludwigsplatz

Erbprinzenstr. 28

76133 Karlsruhe

Tel: 0721 / 851466-12

Öffnungszeiten:

Montag bis Freitag: 8.00 – 19.00 Uhr

Samstag: 9.00 – 19.00 Uhr

NAC H H A LT I G E R  G E N U S S

W I R  F I N D E N  E S  W I C H T I G ,  DA S S  U N S E R E 
K A F F E E S ,  T E E S  U N D  G E W Ü R Z E  E I N E N 

P O S I T I V E N  B E I T R AG  Z U M  L E B E N  A L L E R 
M E N S C H E N  L E I S T E N,  M I T D E N E N  W I R 

Z U SA M M E NA R B E I T E N  -  K U N D E N, 
M I TA R B E I T E R ,  L I E F E R A N T E N 

U N D  AU C H  F Ü R  U N S E R E 
FA R M E R  U N D  P F LÜ C K E R .

   
Z E N T R A L E

   
Lorenzstr. 12

76275 Ettlingen

Telefon: 07243/ 5 89 98 0

Fax: 07243/ 5 89 98 40

Öffnungszeiten:

Montag bis Freitag: 8.00 - 17.00 Uhr

E-Mail: kaffee@ettli.de
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„Wir beraten Sie gerne“

Kontaktieren Sie unseren Außendienst 

N A D I N E  K R E I S C H E R
  

Gebietsleitung Karlsruhe 
bis Mannheim

M A R C E L  K AU T Z
  

Gebietsleitung Stuttgart 
bis Baiersbronn

LU K A S  J O N H O F F
  

Gebietsleitung Ettlingen 
bis Offenburg

A X E L  H U M B E R T
  

Verkaufsleiter
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